
Repas Noël 2021

PLAT

- Ballottine de chapon au foie gras
- Brochette de magret de canard au
douceur des îles
- Filet de Boeuf Rossini
- Filet de Si Pierre sauce Champagne
- Fricassé de St Jacques et Gambas,
infusion au pastis
- Ballottine de saumon aux pistils de
Safran
- Demi Homard façon Termidor

2 choix possible pour 10 personnes, 3 choix de 10
à 30 personnes, 4 choix au delà de 30 personnes

ENTRÉE

- Tranche de Foie Gras maison et
chutney de figues
- Saumon fumé, blinis 
- Crevettes roses, mayonnaise au curry
- Terrine de lapin aux pistache maison
- Terrine de poisson maison

2 choix possible pour 10 personnes, 3 choix de 10
à 30 personnes, 4 choix au delà de 30 personnes

D E L I C E S  F R A I C H  H E U R E  V O U S  P R O P O S E  

APERITIF

Macarons foie gras et pomme
Mille-feuille de socca et caviar
d'aubergines
Navettes au magret fumé et
ratatouille

en option



Buffet Noël 2021
D E L I C E S  F R A I C H  H E U R E  V O U S  P R O P O S E  

ACCOMPAGNEMENT

- Gratin dauphinois à la truffe
- Gratin de patates douces aux épices
- Pressé de légumes à la provençale

maximum 2 choix

DESSERT 

Bûchette de Noël Alliance de 3
chocolats

Par maître pâtissier

INCLUS

Les plats principaux nécessitent d'être réchauffés. Ils sont servis dans des
boîtes en aluminium alimentaires.
Les amuse-bouches et les entrées sont servi sur des plateaux traiteur, dans
des boîtes en carton. 
Le dessert est confectionné par un Maître Pâtissier. 

Dans la prestation

FROMAGE

Brie de Meaux truffé maison

En option



Buffet Noël 2021

LIVRAISON

Pas de minimum de commande pour toute commande récupérer sur place: 192 route
de Grasse, 06600 Antibes

Antibes, Mougins, Cannes, Biot, Mandelieu, Villeneuve Loubet- Livraison gratuite à
partir de 150€de commande. En-dessous de 150€ de commande, 39€ ttc de frais de
livraison.

Nice, Vence, Cagnes sur mer, Fréjus/ St Raphaël, La colle sur loup, Roquefort les pins/
Opio, Grasse- Livraison gratuite à partir de 400€ ttc de commande. En-dessous de
400€ de commande, 39€ttc de livraison. 

TARIF

Entrée + Plat principal =
28€ttc par repas
Amuse- bouche= 6€ttc par
personne
Fromage= 3.50€ttc par
personne
Dessert= 6€ttc par personne

T A R I F

contact@delicesfraichheure.com - 04 92 95 864 2 - www.delicesfraichheure.com


