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BUFFET DE NOEL

POUR VOS REPAS DE NOEL EN ENTREPRISE,
DELICES FRAICH HEURE VOUS PROPOSE

pour un minimum de 10 personnes

AMUSE- BOUCHE

Mille-feuille de foie-gras, pain d'épices et mangue
Pressé de Socca au caviar d'aubergines
Assortiment de mini-wrap
Déclinaison de mini cake salés: olives, lardons, fomates séchées, etc

Macarons de foie gras et pommes

COTE TERRE ET MER

Pain au noix de St Jacques doré au four
Noisette de Volaille farcis a la trufte
Ballotine de Saumon, émulsion au curry

SALADE ET ACCOMPAGNEMENET

Nigoise de mi-cuit de thon sur pain géant
Salade Périgourdine sur pain géant
Délices de la Mer (saumon fumé, terrine de poisson, poisson fumé)

FROMAGE

En option
Brie tfruffé maison, St Nectarine affiné

DESSERT

Buche de Noél

TARIF LA PRESTATION INCLUS
Buffet Complet= 25.80€ht
Fromage= 3.30€ht Pain individuel traiteur
Saial vin de Brevense AOPS 2 S0k Livraison, installation et enlévement
“eiieit Belccors sore |S0E 1 Vaisselle a usage unique éco- responsable
Champagne, bouteille =19.90€ht Nappage 100% coton blanc pour le buffet

LE CHOIX DES METS DEPEND DU NOMBRE DE PERSONNES
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